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24 IX 1939 r. [IIIIPieczenie chleba [KXvm}T292.mp3|L{/vm} OONiech Pani powie jak dawniej kobiety
piekty chleb, to jak to wygladato? Jakie byty naczynia do tego? Jakie byty nazwy? Jak to sie odbywato, jak
rodzice, czy mama pani? Jo piektam sama tez, nie tylko moi rodzice, bo ja sama piektam bardzo dtugo
jeszcze chleb, ji w domu i byta taka kuchnia, p6zniej juz na powietrzu w takiej kuchni polowej, i tam
piektam. To byta zrobiona taka z drzewa, my jq nazywali {tt}dziezka &lsquo;duze drewniane naczynie
okragte do rozczyniania ciasta na chleb&rsquo;|dziezka{/tt} (Smiech), takie naczynie jak, jak beczka,
tylko ze mniejszo. Ji to sie zaczyniato dziz na jutro , jak sie zrobito dzisiaj, to dopiero mozna byto jutro
piec ten chleb. To takg nazywali my {tt}rozczyn &lsquo;niewielka ilos¢ maki rozrobiona z wodg i po
zakwaszeniu dodawana przez gospodynie wiejskie zamiast drozdzy do ciasta; rozrobione drozdze
dodawane do ciasta&rsquo;|roszczyna{/tt}, to trzeba byto cieptej wody i takie z dawnego pieczenia
ciasto, tak troche ciasto. I jak sie nazywato to? No tak my mowili ty ciasto. Ji jak ni miatam w domu, to
sie tod sgsiadki pozyczato i to ciasto sie rozkruszyto, drozdze, i maki sie troche wsypato, i postawito sie
przy piecu na tawce, zeby byto ciepto, przykrylo sie Sciereczka i to stato. Na drugi dzien dopiero gdzies
koto potudnia brato sie make i miesito sie. No i tak sie zamiesito, to musiato znowu postac, podrosnac i
wtedy sie palito w piecu ji. Ale mowito sie rosto czy &bdquo;ciasto sie ruso&rdquo;, jak to? Nie, no ano
wiasciwie tak: {tt}ruszyto sie &lsquo;zaczeto rosngé&rsquo; |rusyto sie{/tt} mdwi, trzeba robi¢, te
bochenki, no i byto takie zrobione z drzewa taka jak topata, to my moéwili na to {tt}in. fopata do
wktadania ciasta chlebowego do pieca|wiosto{/tt}, ji robito sie ten chleb na {tt}&Isquo;drewniany blat,
zwykle obramowany z trzech stron, stuzgcy do zagniatania ciasta, krajania miesa&rsquo; |stolnicy{/tt},
albo jeszcze kiedys$ kiedys to byly {tt}niecki &lsquo;drewniane, podtuzne naczynie réznej wielkosci,
potkolisto wydrgzone w jednym kawatku drewna, uzywane dzi$ zwykle na wsi do zarabiania ciasta
chlebowego&rsquo; | niecki{/tt}, tak sie nazywaty, takie jak korytko. I tam w tym byto lepiej, bo nie
rozlatywato sie ciasto. I ktadto sie na przescieradle, no kiedys kiedys, to byly takie przescieradta Iniane.
Na tych przescieradtach, na stole, musiaty podrosnac¢ troszke i znowu sie tadnie tobtegowato i wsadzato
sie, jak sie napalito w piecu. Piec trza byto sprawdzié, posypa¢ maka, czy sie nie pali maka, czy dobrze
jest nagrzany piec, no i wtedy sie wsuwato. I jak sie wsuwato ten chleb, na pierwszym sie zrobito krzyz.
Pézniej tak sie brato palcami natokoto, zeby fona sie ta, ten bochenek nie rozrést, zeby byt taki tadny,
posmarowato sie wodg, a jak sie chciato no to jajkiem, kogo byto sta¢ i wtedy musiat siedzi¢. No jak byt
sam zytni, to do dwdch godzin, a jak domieszato sie troche pszenny maki, to poéttorej godziny. No i pozni
sie wyjmowato znowuz, jeszcze sie przesadzato, bo na brzegu tam gdzies$ byto za blade, to sie przerzucito
te chleby. A pdzni jak sie wyciggneto, to znowuz sie uktadato na taki fawie duzy i tomywato sie wodg, i
przykrywato sie znowuz przescieradtem Inianym, no i zeby se tak postat, zeby wystyg spokojnie, to byta
ta skorka mieciutko, wtedy.
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