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[Btroje ludoweStréoj meski &ndash; nakryciem gtowy byta czapka rogatywka lub tzw. poznanionka
&ndash; czapka z daszkiem. W zimie noszono sukienne czapki wykonczone baranig skorg. Koszule szyto
wylacznie z Inu, spodnie letnie z ptétna, zimowe &ndash; z sukna. Do odswietnego stroju zaktadali
czarne, cienkie kamizelki z sukna i brunatne, ptécienne sukmany, zwane sukniami. Charakterystycznym
okryciem wierzchnim byta siegajaca kostek sukmana, zapinana na drewniane guziki obszyte suknem lub
jedwabiem &ndash; wotoszka. Najpopularniejszymi butami byty pétbuty zawigzywane na cztery dziurki.
Zima bogatsi wktadali buty z cholewami do kolan, tzw. kropusy. Biedniejsi nosili potbuty filcowe, bezowe
lub siwe, tzw. kamasze. {smoothgallery album=753}Strdj kobiecy &ndash; mezatki nosity czepek, tzw.
kapote, uszyty z jednego kawatka materiatu, czarny lub brgzowy z kokardg, ozdobiony z przodu koronkg
lub wstazka. Na co dzien kobiety ostaniaty glowy i ramiona chustkami. Gérng cze$¢ odziezy stanowit
rodzaj gorsetu &ndash; sznuréwka &ndash; obcista, przylegajaca do figury, z przodu zawigzywana na
tasiemke. Sznuréwka zimowa szyta byta z barchanu, letnia &ndash; zwykle z ptétna. Spodnice szyto z
biatego ptétna i ozdabiano na dole haftem. Zimg naktadano kucbaje &ndash; spddnice z grubego
materiatu wetnianego, w kolorze granatowym, czarnym lub czerwonym. Od$wietnym obuwiem kobiecym
byty czarne lub bragzowe trzewiki na ptaskim obcasie, a na co dzien &ndash; tzw. korki (buty na
drewnianej podeszwie ze skérzanym wierzchem) lub klumpy &ndash; buty z drewniang podeszwg i
wierzchem z innego, starego buta. [Kultura materialnaBudowa domu W Borach Tucholskich wystepowaty
dwa typy chatup &ndash; gburskie, czyli bogatych gospodarzy i potkierskie &ndash; biedniejszych.
Chatupy borowiackie budowano z drewna i kryto stoma lub gontem (szyndlem). W rogu $ciany szczytowej
lub przedniej budowano podcienie zwane wystawka. W zagrodzie czasem znajdowaty sie dwie chatupy
&ndash; jedna okazalsza, bedgca mieszkaniem gospodarza i jego rodziny, druga mniejsza dla parobka z
rodzing lub dla starych rodzicéw. {smoothgallery album=77}Starannie zbudowane chatupy nazywano
dworami lub domami. Zwykle sktadaty sie one z sieni, izby i trzech-czterech komor. Przy kazdym domu
byto urzadzenie przeciwpozarowe: drabina, bosak i wiadro zawieszone pod strzechga. Dodatkowe budynki
w zagrodzie do pomieszczenia inwentarskie i do przechowywania zbioréw. Zboza zwozono do stoddt, na
ktére sktadaty sie somsieki i klepiska. Na tych drugich mtécono cepami zboze. W bogatszych
gospodarstwach osobnym budynkiem byt takze spichrz. Budowano réwniez dobudéwki, czyli wachy albo
przytapy, w ktérych przechowywano narzedzia. Posrodku podwdrza stata studnia, z ktdrej niejednokrotnie
korzystata cata gromada. Do zagrody nalezat rowniez ogréd &ndash; przed chatg, od strony drogi byt
ogrédek kwiatowy. Ponadto w ogrédkach warzywnych uprawiano m.in. kapuste, cebule, czosnek,
marchew, buraki, mak, a w sadach zwykle rosty jabtonie, sliwy, grusze i wisnie. Zagrody borowiackie byty
ogrodzone ptotami. Ptoty sztachetowe stawiano przy drodze, od frontu. Stawiano tez ptoty koszowe, czyli
plecione to trzy poziomo utozone szczeble przeplecione pionowo chrustem. Z kolei ptoty zerdziowe
grodzity sady, pola, czasem pastwiska. [Hultura duchowaObrzedowos$¢ dorocznalBdwentRok obrzedowy,
podobnie jak w innych regionach, zaczynat sie od Adwentu. W Borach Tucholskich w tym czasie
przebierano sie za Cygana, kominiarza, rézne zwierzeta i herody i chodzono po domach. [Boze
NarodzenieZanim w domach borowiackich zagoscita swigteczna choinka, przynoszono do doméw gatazki
$wierkowe i ozdabiano je cukierkami, ciastkami i kolorowymi papierkami, a drzewa w sadzie przybierano
kolorowymi wstgazkami i zabawkami wtasnej produkcji. Stawiano tez stomianego chochota
symbolizujgcego odchodzacy, stary rok. Wieczerza wigilijna tradycyjnie rozpoczynata sie od tamania
optatkiem &ndash; dawniej chlebem. Na stole, w zaleznosci od zamoznosci gospodarzy znajdowaty sie:
ryby, placek z ziemniakami, grzyby, groch, zupa z suszonych owocéw (brzadu), kluski, kiszka z kaszy i
ziemniakow, kapusta. [Wielki Post i zwyczaje wiosenne Okres Wielkiego Postu rozpoczynat Popielec zwany
tu Popielnikiem. Wierzono, ze w noc z wtorku na $rode diabet przegania z karczmy tych, ktdérzy jeszcze
sie bawig. W Srode Popielcowg chowano wszystkie instrumenty muzyczne, lustra, patelnie i rondle, w
ktérych podczas zapustow pieczono miesa. W czasie postu jedzono przede wszystkim zur, kasze,
ziemniaki i ryby. Potrawy gotowano w jednym garnku, w tzw. grapie. Za poczatek wiosny uwazano w
Borach Tucholskich dzien $w. Jézefa (19 marca). Wtedy to sadzano gesi na jaja, zagladano do uli i
zwyczajowo rozpoczynano orke. Jak mawiano: Na $wiantego J6zwa przez pole bruzda. W drugi dzien
Swigt Wielkiej Nocy, chtopcy smagali dziewczeta witkami wierzbowymi lub z jatowca, a w niektérych
rejonach rowniez polewano wodga. To, jak mocno dziewczyna zostata wysmagana czy oblana, $wiadczyto
0 jej powodzeniu u chtopcow. Po wsiach chodzili rowniez dyngusnicy, ktérzy sktadali domownikom
zyczenia, otrzymujac w zamian jaja, kietbase, stonine, a czasem i drobne pienigdze.Do ciekawych
borowiackich obrzedéw wiosennych nalezg tzw. dni zimnych ogrodnikow czy $wietych ztodziei. Wtedy to
&ndash; 12-14 maja &ndash; aby uchroni¢ drzewa owocowe przed przymrozkami, stawiano w sadach
wanny z wodga. Wszystkich SwietychWierzono, ze w ten dzien duchy zmartych odwiedzajg ziemie, kraza
wokdét domow, w ktorych mieszkaty za zycia, a nawet je odwiedzajg. Nie wolno wtedy wylewa¢ wody na
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podwdrko, $piewaé, gwizdac ani spuszczac pséw z tancucha. Nalezy zapali¢ w piecu, aby krazace wokét
dusze mogty sie przy nim ogrzaé. WierzeniaBorowiacy wierzyli w istnienie réznych duchdéw i demondw
zamieszkujacych las. Powszechnie znano posta¢ Borowej Ciotki &ndash; staruszki odzianej w szate koloru
pnia sosny, przepasanej zielonym pasem z igliwi, z diademem z szyszek na gtowie i z koszem i kosturem
i rekach. Towarzyszyly jej zwierzeta. Ciotka byta dobrym duchem boréw, opiekowata sie dzie¢mi
zbierajacymi w lesie grzyby i jagody, bronita przed czarownicami, blednymi ognikami, a zbtgkanym
dawata schronienie w swoim leSnym dworze. Bezlitosna byta jednak dla tych, ktorzy las niszczyli, robili
krzywde zwierzetom &ndash; mogta ich zamieni¢ w jatowiec. W lesie zyt tez Borowiec &ndash; wedtug
niektorych zty duch, wedtug innych, duch opiekunczy, pomocnik Borowej Ciotki. Mieszkancy borow to
rowniez krasniaki, krasnieta albo lelki &ndash; krasnoludki. Z lasu przenosity sie one do domdéw, gdzie
zamieszkiwaty w stajniach lub mysich dziurach. Nie wolno ich byto wypedza¢, bo mogty sprowadzi¢ na
gospodarstwo biede. Wreszcie w borze mozna byto spotkac¢ piekng panne &ndash; Lesng Krdélowa. Ale kto
ja raz zobaczyt, juz nie wracat do domu. Zauroczony jej pieknem, stuzyt w jej patacu jako parobek az do
smierci. radycyjne zajeciaGtéwne zajecia Borowiakéw to zbieractwo, fowiectwo, praca na roli (cho¢
stabe gleby), a zwlaszcza praca w lesie. Na wiosne wydobywano z drzew sok brzozowy, ktéry stosowano
do picia, na lekarstwo oraz jako kosmetyk. Z drzew sosnowych pozyskiwano zywice, z ktorej wyrabiano
klej i uzywano w lecznictwie. Ponadto zawozono ja do fabryk produkujgacych gume. W lesie zbierano
czarne jagody, boréwki, maliny, jezyny, zurawine i poziomki. Owoce sprzedawano potem na targach lub
robiono z nich przetwory; suszone uzywano jako lekarstwa lub barwnikéw. Zbierano tez gtég, orzechy
laskowe, lebiode, szczaw, ziota i &ndash; bardzo powszechnie &ndash; rézne gatunki grzybéw. towiectwo
miato tradycyjnie charakter ktusowniczy. (Ruchnia regionalnaDawniej gtdbwnym pozywieniem Borowiakéw
byty ziemniaki (batabuny). Przysmakiem byty gémotki &ndash; brytki twarogu suszone na storicu. Pézniej
podstawg pozywienia stata sie maka, mleko, maslanka i Smietana, a nad jeziorami &ndash; ryby.
Stosowano tez rézne uzywki: piwo, nalewki na leSnych owocach, swojskie wina, kawa z suszonych zotedzi
oraz tabaka. W domach przygotowywano réwniez chleb &ndash; Ciasto wyrabiano z podtuznej,
drewnianej misie, zwanej koponkg, a pieczono w piecu wybudowanym na polu. Przed wypiekiem, bochen
ktadziono na gerszle (drewniang deske) i wsuwano do pieca, po czym znéw wyjmowano. Aby skorka
chleba byta btyszczaca (by miata glanc), smarowano jg syropem z marchwi badz burakéw, lub mastem i
miodem. Wazna byta symbolika chleba. O ile nie tylko w Borach Tucholskich powszechnie uwazano chleb
za Swiety pokarm, czyniono znak krzyza przed pokrojeniem go na kromki oraz catowano, gdy upadt na
ziemie, o tyle tu szczegdlng role petnity rowniez dwa krancowe kawatki chleba: odlepka (pierwsza
odkrojona pietka) i przylepka &ndash; ostatnia. Nikomu obcemu nie darowano nigdy catego bochenka,
ale odkrawano odlepke i pozostawiano jg w domu na znak pomysinosci. Przylepke zjadano dopiero wtedy,
gdy upiekt sie juz nastepny chleb &ndash; tj. razem z kolejng odlepka. Miato to gwarantowac dostatek w
domu. Wierzono réwniez, ze dziewczyna, ktorej przypadnie pierwsza pietka, pierwsza wyjdzie za maz i
bedzie mie¢ szczesdliwe zycie. W piecu chlebowym pieczono réwniez placek utarty z surowych ziemniakow
wymieszanych z maka, jajami i smazong stoning, tzw. sztandar. {smoothgallery album=76}J]adano pie¢
razy dziennie: $niadanie (frysztyk), drugie $niadanie (podobiad lub dziesigtka), obiad (maltych),
podwieczorek (podkurek) i wieczerze. Niektére z tradycyjnych borowiackich potraw to: babka
ziemniaczana (gotowang mase ziemniaczang wktada sie do formy, zamyka i gotuje w duzym garnku
wypetnionym wodgq; podaje sie jg z sosem grzybowym); dukacze, zwane inaczej szuranymi kartoflami to
rodzaj purée &ndash; do ttuczonych, gotowanych ziemniakdéw dodaje sie mleko i przesmazony boczek z
cebulkg oraz przyprawy i koperek; marchwianka &ndash; zupa z miesem, wtoszczyzng, ziemniakami i
duzg iloscig przetartej przez sito marchwi; napéj kapusciany z soku kiszonej kapusty z startg cebulg i
przyprawami. Wiele borowiackich potraw to zupy, np. rosét z wegorza, polewka grzybowa czy np. zupa
na gesiej pipce z drobno pokrojonego miesa gesiego, z dodatkiem marchwi, ziemniakéw i przypraw. W
Borach Tucholskich, podobnie jak na catych Kujawach i Pomorzu jada sie réwniez zupe czernine z krwi i
podrobdow kaczki.
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