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Informator: Jozef Piton, urodzony 15 IX 1932 roku w Koscielisku, absolwent AWF w Krakowie, obecnied
mieszkajacy w Zakopanem. Pochodzi z rodziny od pokolen osiadtej w Koscieliskach. Pan Piton jest
znanym gawedziarzem, przewodnikiem i ratownikiem tatrzanskim, autorem tomikéw opowiadan: "Moje
bajdy", "Naski swiat", "Holni ludzie", "Lecom roki". Jest tez aktywnym dziataczem i honorowym cztonkiem
Zwigzku Podhalan, znawca i popularyzatorem kultury podhalanskiej. Nagrania dokonano w lutym 2009
rokulfodczas wycieczki dialektologicznej studentdw i pracownikéw Uniwersytetu Warszawskiego. Pan
Jozef Piton jest swietnym informatorem, cho¢ mdéwigcym takze polszczyzng literacka. Zna bardzo dobrze
zwyczaje i kulture mieszkancéw Podhala, chetnie i dtugo opowiada gwara, b z dtugiej opowiesci wybrano
tu tylko fragmenty[d: powinowactwie, chrzcie, Slubie, jedzeniu, pogodzie i wyrobie serow. Il

Wyréb serow{vm}T1461.mp3|L{/vm}

- {tt}Owce, labializacja nagtosowego o-, denazalizacja wygtosowego -e|tOwce{/tt} sie, jak {tt}wiecie,
waska wymowa samogtoski e|wiycie{/tt}, to sie doi z tytu, no. Ona {tt}tylko|ino{/tt} {tt}ma, waska
wymowa dawnego a dtugiego|mo{/tt} dwa, te dwa cycki. I to sie ino tak, {tt}strzyknie, uproszczenie i
asymilacja grupy spoétgtoskowej -strz-|szczyknie{/tt}, szczyknie troche, do tej g|iwety, a potem
{tt}sciska, kontynuant samogtoski dtugiej a|scisko{/tt} sie za wymie {tt}udzwieczniajaca fonetyka
miedzywyrazowa|tag mocno{/tt}, i wtedy te, prowda, mleko tod razu leje sie {tt}strugq, asynchroniczna
wymowa wygtosowego -g|strugom{/tt}. No i wyscisko, wyscisko, {tt}wykrzyknik, jak ogdlnopolskie fiu
itp|fit{/tt}, no to {tt}nastepna, kontynuant dawnego a diugiego|nastepno{/tt} do dojenia. Mleko
{tt}owcze, labializacja i mazurzenie|owce{/tt} absolutnie nie nadaje sie do picia, ono jes za ttuste. Wiec
to mleko sie[todstawio. Jest tako p|uciyra, tako wielko, jakby {tt}beczka, mazurzenie|becka{/tt} to
sielprz|ykrywo Inianym ptétnem, to sie {tt}szata &lsquo;o Sciereczce&rsquo;, mazurzenie|sata{/tt}
nlazywo, nie, daje sielldrz|yzyki z g|atazki]ledlicki, abo smreka i przez to sie przelewo mleko, niejako
cedzi sie to. Potem jak sie to todcedzi, to z dawien downa byt tak zwany klog, klog to jest cos w rodzaju
podpuszczki, fermentu. {tt}dawniej, dawne a dtugie, zwezenie e w wygtosowym -ej|Downiyj{/tt} to
z|abijato sie ciele mtode, ktdre pito jedynie mleko, i ono miato te soki zotadkowe wtosnie. To takie byto
zOtte, ze to mozna byto tak popruszy¢ troche. Tak jakby rodzaj sera takiego {tt}zeschnietego,
zastepowanie ch przez k w grupach spoétgtoskowych|zesknietego{/tt}, no. No i to sie z|asypuje, trzeba to
rlozmaci¢, tg f|lerulom, i potem z|ostawi¢ o spokoju, przykry¢ tom satom, co by tu spokojnie si|edziato i
po jakimsi czasie to sie zetnie. I wtedy se baca, prz|ewoznie baca, p|odciggo r|ekowy, tu. Downiej to,
miewali takie kosule, tu u tego byty takie, jakby troki, to se podciggot, to mu z|apinali mu z tylu na
{tt}plecach, przejscie wygtosowego -ch w -k|plecak{/tt}, co by nie zawodzato. Tak samo jak j|uhasi
dojom owce, to tyz prz|ewoznie sp|inali se. On to zacyno po prostu pucyc¢. Zbijo {tt}ten, zwezenie e
przed spoétgtoska nosowa|tyn{/tt} ser do kupy. Jak |uzbiyro, wtedy juz juhas podchodzi z takom
wielkom, syrzyne Inianom, no i ton mu to w|yjmuje i wktado mu do, do tego i to sie {tt}wiesza,
mazurzenie, dawne a dtugie|wieso{/tt} na hoku, nad watrom i to se |tocieko, ten ser. Podstawio sie mu
tam tobonka albo co$ i ten ser se tobcieknie. A {tt}zetyca, mazurzenie, waska wymowa samogtoski
nosowej przedniej|zyntyca{/tt}, co zostaje, to sie, ona jes jeszcze i tak bardzo {tt}gesta, waska
wymowa samogtoski e, dawne a dtugie|gynsto{/tt}, to sie mo taka wielkom, takg tyzke taka, prowda,
{tt}zbiera, zwezenie e przed spotgtoskg pototwartg, dawne a dtugie|zbiyro{/tt} sie tg serwatke od gory,
tosobno, i to restka zostaje, to tako serwatka wtasciwie, to sie dawato psom, ci|eletom. Natomiast to, to
zebrane, tq swarnice takom, no to z kociotkem wiyszo sie nad watrom, i to sie po prostu warzy. I to jest
wiasnie zyntyca. I ona jest dos$¢ gesto, ona ma takie drobniutkie krupy, z tego resztko sera, no i tego, jak
sie tyj zyntycy wypije taki, taki {tt}czerpak, mazurzenie, zwezenie e przed spoigtoskg podtotwartg, dawne
a dtugie|cyrpok{/tt} potlitrowy, to mozna bracie caty dziyn chodzi¢ i jes sie nie chce. To tak wspaniate,
strasnie pozywne, no. Syr, czyli bunc. A potem chcgc zro, robic¢ z tego oscypki, wiec ucino sie odpowiedni
kawot, wktado sie do, takij {tt}takiej cieptej, zwezenie samogtoski w wygtosowej grupie -ej|cieptyj{/tt}
wody, posolonej troche, i to troche musi nasigkngc¢ i potem jJuhasi to znowu pucom, Sciskajg. Dajq
takom forme z de, z {tt}drzewa, uproszczenie grupy spotgtoskowej|dzewa{/tt} i tu z dwuk {tt}dwdch
stron, przejscie wygtosowego -ch w -k, zwezenie o przed spotgtoskg nosowg|strun{/tt}, z dwuk strun
Sciskajq te kunce, tam sie tyn wzor fo, todbijo. I tu z kunca jes taki drucik, a na koncu jes znowu takie,
tako ozdoba, nacieto, to sie wpycho z tyj strony i z tej strony i znowu sie go daje, co by umo, namokito i
wtedy ta stono woda sie d|ostaje do $srodka |oscypka. IWtodej sie go znowu pucy, zeby tom wode
w|ysciskac, zeby jej byto jak najmniej. I wtedy juz jest konkretny syr. No i jak jez w|ypucone, zr|obione,
forme sie |odejmuje, daje sie na podysorek, to jes tako belka nad watrom i tam idzie dym. I one nad
tym, dymem sie wedza. I za dziyn, za dwa przybierajq juz kolor taki z|6ttawy. I wtedy jak sie te oscypki
w|ywedzi, no to se mozna taki oscepek kupic¢ i trzymac go pét roku nawet, no. A ten ser co p|ozostanie,
tyn bunc, on jez naprzdd stodki, potem kw|asnieje. To potem robi sie z tego bryndze. Daje sie do tego
soli i to sie z tom solom {tt}wymiesza, zwezona wymowa dawnego e i a ditugiego,
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mazurzenie|wymiyso{/tt}, wymiyso. Daje sie nieroz kminku, albo cosi to takiego, i to sie przerobi do
gorka, prz|ewoznie k|amiennego, abo dr|ewnianego, i bracie, ta bryndza moze siedzi¢ z pét roku.
Bryndza powinna by¢ ze solom, ewentualnie z kminkiem troche. No i nieroz niektérzy, no mogg troche
doda¢ masta do tego, zeby sie to trzymato, nie, ale na ogét to jes ser. - A takie sery rydykotki, byty
takie?- To jes podobnie sie robi jak i oscepek. Z tym, ze to sg takie mate, mate foremki. To jelenie, to
jakiesi tam kw|adraciki, bo to teroz, fotkad jes patent na toscepek, a oscepek musi mie¢ |odpowiedniom
zawartos$¢ mleka owczego, i jak go ni mo, to po prostu jes ktopot, nie wolno, nie wolno go
nazwac|toscypkiem.
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